Speiseplan vom 20.05.2024 bis 26.05.2024, 21. KW

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
20.05.2024 21.05.2024 22.05.2024 23.05.2024 24.05.2024 25.05.2024 26.05.2024
Vollkost 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 €

hausgemachte Wildlachsfilet in Blatterig

Rindergulasch in
Zwiebelsauce dazu

Krakauer Wiurstchen in
Senfsauce mit

Linsensuppe mit

schwedische Kottbullar in
Preil3elbeersauce mit

Spinatmantel mit

Kése Lauchsuppe mit

Frischer Spargel mit Sauce
Hollandaise,

Butternudeln und ein Rahmgemdtse und Kartoffglwurfeln g Erbsen,Méhren und Krautersauce; . Rlnd_erhackfl_e_zlsch und Knochenschinken und
- Wourstscheiben und einer " Salzkartoffeln und einem einem Brotchen
Bohnensalat Kartoffelpiiree ) Kartoffelpiiree Salzkartoffeln
Kéasestange Salat
Didtkost 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 €

Rindersaftgulasch mit
buntem Gemise und
Salzkartoffeln

Frische Bratwurst auf
Rahmkohlrabi mit
Salzkartoffeln

gefiilite Paprikaschote mit
Tomatensauce und Curry-
Lauchreis

Kdnigsberger Klopse in
Krautersauce mit Erbsen,
Moéhren und Salzkartoffeln

pikannte Fleischballe mit
Tomatensauce dazu
Buttererbsen und
Gemlsereis

Wiener Wirstchen auf
buntem Rahmgemise mit
Kartoffelschnee

Schweinefiletmedaillons in
Champignonrahmsauce
mit Marktgemuse und
Spétzle

Schonkost 8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

Hahncheninnenfilets mit
Rahmgemise und
Salzkartoffeln

Putengeschnetzeltes in
Curry Fruchtsauce mit
Erbsen und Butterreis

Hahnchenbrustfilet mit
Gemiise gratiniert in
Gartenkrautersauce dazu
Salzkartoffeln

hausgemachte Lasagne
Bolognese (Rind) mit
Tomatensauce und einem
Salat

gedampftes Fischfilet auf
Ratatouillegmiise mit
Kartoffelwtrfeln

Hackbraten mit Fetakase
in Rahmsauce mit kleinem
Gemduse und Salzkartoffeln

gedampfte Putenbrust in
Krautersauce mit
Salzkartoffeln und einem
Blattsalat

Vegetarisch 8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

groRer Salatteller mit
Joghurtdressing,Kartoffelta
schen und einem Brétchen

- N

Schupfnudel
Gemdusepfanne mit
frischen Pilzen und einem
Salat

Sahnemilchreis mit
Pfirsichragout

hausgemachte Spatzle mit
brauner Sauce und
frischen Buttermohren

Frische Waldpilze in
Krauter Creme Fraiche mit
Rostitalern und einem
Salat

knusprige Kartoffel Puffer
mit Apfelmus

Frischer Spargel mit Sauce
Hollandaise, Krauterriihei
und Salzkartoffeln

e

Quellenhof Gastronomie Service GmbH

Bellerburgweg 1 | 37671 Ho6xter Bruchhausen

Telefon 0 52 75985 11 0 | Fax 0 52 75 985 11 22
www.quellenhof-gastro.de | info@quellenhof-gastro.de




